Choix d’entrée inclus

o 0 00

o 0 0 00

Motre césar : romaine, prosciutto séché,

céipres frits, parmesan et croutons & ail

Salade mesclun, canneberges séchées, noix
sucrées-salées, cheddar agé et vinaigrette
au cidre de pomme

Velouté de courge musquée, créme au
fromage de chévre doux et ciboulette

Potage aux carottes, prosciutto séché et
amandes grillées

Suggestion

Notre chef vous propose la
découverte de 3 canapés en
ajout pour seulement

9%

R R R R R

CHEF PRIVE * TRAITEUR

Filet mignon de porc, sauce aux champignons sauvages.

514-806-7383

FPour 58 de plus,

Cheisissez parvmi

cette prapasition d’entriée

Chévre pané et réti, ratatouille de légumes
frais, roquette et vinaigre balsamique blanc

Suprémes de cailles confites au gras de
canard, confiture de tomates, roquette
croquante et copeaux de Parmesan

Grosses crevettes poélées aux épices cajun
et zeste de citron, quinoa,/concombre/
menthe et yogourt au miel

Morue en fine croquette, salade de céleri-
rave et crevettes nordiques, sauce crémeuse

aux agrumes

Tartare aux 2 saumons, écrasé d'avocats au
citron vert et vinaigrette aux sésames

Foie gras de canard au torchon, marmelade
de figues et pain d'épices maison (extra 3$)

Prnalonger le plaisiv !

Ajouter un service additionnel
parmi le choix d’entrée ci-dessus
pour seulement

Osso bucco de pore braisé d
Saumon mi-cuit tandoori, yogourt concombre et

Cuisse de canard confite, jus de viande au caramel d'orange,

pommes de terre grelots av lard

condiment noisette /persil /zeste de citron

Jarret d'agneau cuit doucement, citron, menthe,

chévre émietté et réduction au vin rouge

au fromage en grains.

Filet mignon de veau poélé, jus de viande au vin rouge épicé,
copeaux de fromage Cheddar 5 ans et purée de panai

14%
tfwnam
(* Tous les menus inclus I choix d'entrée et 1 choix de dessert | Menu a titre indicatif, beaucoup d'autres options de menus sont disponibles)
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Joue de porc braisée doucement, sauce créme aux champignons sauvages, st
475 0 RABNS e
478 /n ;
Céte courte de beeuf braisée pendant 8 heures, purée de pommes de terre
48$ *. TOPERSONNES OU + .-
* Prix sujet a changement. Taxes et pourboire non inclus. ! n
en plus de succombier aux tentations 107%

. SOPERSINNES 00+

Le canelli italien & notre fagon : créme & la ricotta, confiture de fruits rouges aux épices et pate frite croustillante
Biscuit brownies, mousse choco et fruits rouges, caramel au scotch et fleur de sel

Créme au citron, sablé breten pure beurre et meringue italienne flambée
Crémeux & I'érable, poires caramélisées, croquant aux pacanes et créme chantilly
Possibilité de faire des gateaux pour les occasions (mariages, anniversaires... prix & ajuster selon le fype de géteau voulu) \

Tous les menus gastronomiques inclus le chef et son équipe, les serveurs pour la nourriture,
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ainsi que le pain et le beurre

A

POUR 40 PERSONNES ET PLUS... 14 BOUCHEES PAR PERSONNE POUR 50.758

VISITEZ

POUR CONSULTER L'ENSEMBLE DU MENU
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